
 

APÉRITIFS
Lillet blanc ou rosé 5cl — 6

Martini blanc ou rouge 5cl — 6

Ricard 2cl — 5

DIGESTIFS
Get 27 5cl — 8
Diplomatico 5cl — 10
Cognac Gauthier XO 5cl — 10

Irishcoffee — 12
Whisky Moon Harbour, 
Sucre de canne, café, chantilly

CAFÉTERIE
Café - 2

Thé & infusion — 3

Vert menthe, Earl Grey, 

Camomille, verveine menthe

ROUGE
LANGUEDOC ROUSSILLON
Cuvée Effet Mer — 28

BORDEAUX
Montagne Saint Emilion, Coralie de Bouard — 38
Pessac Léognanc, Chateau Coquillas — 39 
Pauillac 2014 — 66
Côtes de Castillon, Domaine de l’Aurage, 
L.Mitjaville 2012 – 68

VALLÉE-DU-RHONE
Côte-du-rhône, Domaine Pierre-Jean Villa, 
«  Gamine  » 2021 – 38
Côte-rôtie, Blonde du Seigneur, Georges Vernay
2021 — 138

CÔTES-DE-PROVENCE
Domaine de Terrebrune 2018 — 68

ITALIE
Lambrusco, doux pétillant — 28

CHAMPAGNE
Eric Legrand, brut — 66
Perrier-Jouët blanc de blanc — 80

ROUGE
Pays d’Oc, Cuvée Effet Mer — 6
Montagne Saint Emilion, Coralie de Bouard — 8
Pessac Léognan, Château Coquillas — 9

CHAMPAGNE
Eric Legrand, Brut — 10

BOUTEILLE — 75 CL
BLANC
LANGUEDOC ROUSSILLON
Cuvée Effet Mer — 28 

CÔTES-DE-GASCOGNE
Uby moelleux BIO — 28

SANGRIA BLANCHE — 1L 
Pichet, recette secrète – 32

BOURGOGNE
Chablis, Domaine Bardet 2023 — 38
Puligny Montrachet 2020,  François Carillon – 138
Chassagne Montrachet,  Alexandre Moreau 2021 — 138 

ROSÉ
LANGUEDOC ROUSSILLON
Cuvée Effet Mer — 28

CÔTES-DE-PROVENCE
Château Sainte Marguerite « Symphonie » AOP BIO 
2023 — 36
Château Sainte Marguerite « Fantastique » AOP BIO, 
Cru classé 2023 —  45 

ITALIE
Lambrusco, doux pétillant — 28

AU VERRE — 12 CL
BLANC
Pays d’Oc, Cuvée Effet Mer — 6 
Côtes de Gascogne, Uby, moelleux Bio — 6
Bourgogne, Chablis, Domaine Bardet — 8
Sauternes, Château Haut Bergeron — 9

ROSÉ
Pays d’Oc, Cuvée Effet Mer — 6
Côtes de Provence, Château Sainte Marguerite 
« Symphonie » 2023, AOP BIO — 8 

MAGNUM — 150 CL
ROSÉ
Côtes de provence, Château Sainte Marguerite  
« Symphonie » AOP BIO 2023 — 69

CHAMPAGNE
Perrier-Jouët, Brut — 130



BIÈRES
PRESSION — 25CL 4,5 / 50CL  7
St-Omer  blonde ou Goudale blanche

BOUTEILLE  33CL — 7
Effet Papillon IPA ou Ambrée, Corona, Desperados

À PARTAGER ( OU PAS )
NEMS AU POULET — 8
4 pcs, salade, menthe fraîche, sauce sweet chili

CORBEILLE DE LÉGUMES — 12
Radis, carotte, concombre, choux fleur, sauce 
yaourt grec, menthe

CAMEMBERT AOP — 16
Camembert rôti au miel, romarin, gressins 

LA MIXTE — 22
Planche de charcuteries & fromages AOP

TULIPES — 8
4 pcs maki végétarien, riz, concombre, cream 
cheese

CREVETTES CRISPY — 8 
4 pcs, sauce sweet chili 

SASHIMI SAUMON  6 PCS — 9

TATAKI SAUMON 6 PCS – 9 

SALADES
GRECQUE – 16
Féta, concombre, tomate, olive noire, oignon 
rouge, romarin 

CAESAR – 17
Romaine, poulet corn flakes, pancetta, anchois, 
tomate, parmesan, croûton, sauce Caesar

TOMATE BURRATA – 17
Trilogie de tomates, Burrata des Pouilles 200g, 
huile d’olive, fleur de sel

POKÉ
POKÉ BOWL CHICKEN  – 16
Riz vinaigré, poulet corn flakes, choux rouge, 
concombre, ciboulette, sésame, oignon frit, 
sauce katsu

POKÉ BOWL THON - 16
Riz vinaigré, thon cuit, choux rouge, concombre, 
carotte, mangue, sésame, ciboulette

POKÉ BOWL SAUMON – 17
Riz vinaigré, saumon, choux rouge, concombre, 
carotte, mangue, sésame, ciboulette

MENU P’TIT KIDOO — 16
POULET CORN FLAKES  
Poulet origine France, frites fraîches 

BOISSON AU CHOIX
Soda, sirop ou jus de fruits

CHURROS AU NUTELLA

ACCÈS AU PARC KIDOOLAND INCLUS 
Le concept unique : "vous mangez, ils s’amusent". 
Laissez vos enfants profiter du parc de jeux, 
encadrés par nos animateurs de 12 h à 14h.

FRUITS DE MER
BULOTS 200G — 9 

CREVETTES ROSES 300G — 13 

12 HUITRES — 23
Huîtres n°2 du Bassin d’Arcachon

PLATEAU EFFET MER — 30
6 huîtres n°2 du Bassin d’Arcachon, 
8 crevettes roses, 150G de bulots

PIZZAS
MARGHERITA — 15
Tomate, mozzarella, Buffala fraîche, basilic 
frais

PARMA — 16
Tomate, mozzarella, Buffala fraîche, jambon 
de Parme, origan, basilic frais

SPIANATA — 16
Tomate, mozzarella, Buffala fraîche,spianata 
(chorizo italien piquant), basilic

4 FROMAGES — 16
Crème, mozzarella, Buffala fraîche, gorgonzola, 
chèvre

TRUFFÉE — 18
Crème, mozzarella, Buffala fraîche,jambon 
truffé,peccorino truffé, crème de truffe

PLATS
CROQUE JAMBON TRUFFÉ — 16 
Recette secrète maison, frites à la truffe

TARTARE DE BŒUF — 18  
À l’italienne, frites fraîches

ENTRECÔTE ANGUS MATURÉE 300G — 26
Origine UE, frites fraîches

DESSERTS
6 MAKIS NUTELLA / BANANE - 7
Riz sucré, nutella, banane, praliné

CHURROS & NUTELLA - 7

BY
FRAISIER - 7

CHEESECAKE — 7 
Coulis de fruits exotiques

MOUSSE AU CHOCOLAT — 7
Caramel brownie

TARTE TATIN — 7

VERRINE GLACÉE DE SAISON - 7
Fraise / basilic, coulis de fruits rouges

MOCKTAILS
SUNSET LOVER - 7
Fruit de la passion, ananas, cramberry, citron 
vert

VIRGIN COLADA - 7
Coco, ananas

VIRGIN MOJITO - 7
Menthe fraîche, citron vert, sucre, eau gazeuse

VIRGIN SPRITZ - 7

CITRONNADE - 7
Sirop de basilic, citron vert, ginger beer

THÉ GLACE - 7
Citron, mangue, passion

CANDY CRUSH - 7
Mangue, passion, framboise, eau gazeuse

VAN GOGH - 8 / 6 (sur présentation du ticket 
d’entrée du jour du Bassin des Lumières)
Ananas, citron vert, Red Bull fleur de sureau

SOFTS
SODA 33CL - 4
Pepsi /  Pepsi max / eau gazeuse Ogeu/ 
limonade Ogeu

PAGO 20CL - 4
Orange, pomme ou ananas

RED BULL 25CL - 6
Original ou Fleur de sureau

EAU MINERALE 75CL - 5
Ogeu plate ou Ogeu gazeuse

COCKTAILS
EFFET MER - 9
Lillet rosé, Prosecco, purée de framboise, citron 
vert

LILLET TONIC - 9
Lillet blanc ou Lillet rosé, tonic

SAUTERNES ON THE ROCKS - 9
Sauternes château Haut Bergeron, glace

SPRITZ - 10
Cinzano, Prosecco, eau gazeuse, tranche d’orange

ST GERMAIN SPRITZ - 10
Liqueur St Germain, Prosecco, eau gazeuse, citron 
jaune

CAIPIRINHA - 10
Cachaça Leblon, citron vert, sucre de canne, 
cassonnade 

GIN TONIC - 10
Gin Bombay Sapphire, tonic, concombre

BASIL SMASH - 10
Gin Bombay Sapphire, basilic, citron vert

MOJITO CLASSIQUE — 10
Rhum Bacardi, menthe fraîche, citron vert, sucre de 
canne, eau gazeuse

MOJITO FRAMBOISE OU PASSION  - 11
Rhum Bacardi, menthe fraîche, citron vert, purée de 
fruit, eau gazeuse

MULE - 11
Vodka ou Gin ou Rhum, ginger beer, citron vert

MONDRIAN — 11 / 9 (sur présentation du ticket 
d’entrée du jour du Bassin des Lumières)
Vodka Eristoff, hibiscus, mangue, passion, framboise

PIÑA COLADA - 11
Rhum Bacardi, coco, ananas

JUNE MULE - 11
Gin June poire, ginger beer, citron vert 

SUR’EAU - 12
Lillet blanc, fruit de la passion, Red Bull fleur 
de sureau, citron vert

TRIP TO MEXICO – 14
Tequila Patrón Silver,violette, limonade, citron 
vert

PORNSTAR MARTINI - 14
Vodka Grey Goose, fruit de la passion, vanille, 
Champagne

SANGRIA BLANCHE - PICHET 1L - 32
Recette secrète

EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TER

EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TER



 

APÉRITIFS
Lillet blanc ou rosé 5cl — 6

Martini blanc ou rouge 5cl — 6

Ricard 2cl — 5

DIGESTIFS
Get 27 5cl — 8
Diplomatico 5cl — 10
Cognac Gauthier XO 5cl — 10

Irishcoffee — 12
Whisky Moon Harbour, 
Sucre de canne, café, chantilly

CAFÉTERIE
Café - 2

Thé & infusion — 3

Vert menthe, Earl Grey, 

Camomille, verveine menthe

ROUGE
LANGUEDOC ROUSSILLON
Cuvée Effet Mer — 28

BORDEAUX
Montagne Saint Emilion, Coralie de Bouard — 38
Pessac Léognanc, Chateau Coquillas — 39 
Pauillac 2014 — 66
Côtes de Castillon, Domaine de l’Aurage, 
L.Mitjaville 2012 – 68

VALLÉE-DU-RHONE
Côte-du-rhône, Domaine Pierre-Jean Villa,«  Gamine  » 
2021 – 38
Côte-rôtie, Blonde du Seigneur, Georges Vernay
2021 — 138

CÔTES-DE-PROVENCE
Domaine de Terrebrune 2018 — 68

ITALIE
Lambrusco, doux pétillant — 28

CHAMPAGNE
Eric Legrand, brut — 66
Perrier-Jouët blanc de blanc — 80

ROUGE
Pays d’Oc, Cuvée Effet Mer — 6
Montagne Saint Emilion, Coralie de Bouard — 8
Pessac Léognan, Château Coquillas — 9

CHAMPAGNE
Eric Legrand, Brut — 10

BOUTEILLE — 75 CL
BLANC
LANGUEDOC ROUSSILLON
Cuvée Effet Mer — 28 

CÔTES-DE-GASCOGNE
Uby moelleux BIO — 28

SANGRIA BLANCHE — 1L 
Pichet, recette secrète – 32

BOURGOGNE
Chablis, Domaine Bardet 2023 — 38
Puligny Montrachet 2020,  François Carillon – 138
Chassagne Montrachet,  Alexandre Moreau 2021 — 138 

ROSÉ
LANGUEDOC ROUSSILLON
Cuvée Effet Mer — 28

CÔTES-DE-PROVENCE
Château Sainte Marguerite « Symphonie » AOP BIO 
2023 — 36
Château Sainte Marguerite « Fantastique » AOP BIO, 
Cru classé 2023 —  45 

ITALIE
Lambrusco, doux pétillant — 28

AU VERRE — 12 CL
BLANC
Pays d’Oc, Cuvée Effet Mer — 6 
Côtes de Gascogne, Uby, moelleux Bio — 6
Bourgogne, Chablis, Domaine Bardet — 8
Sauternes, Château Haut Bergeron — 9

ROSÉ
Pays d’Oc, Cuvée Effet Mer — 6
Côtes de Provence, Château Sainte Marguerite 
« Symphonie » 2023, AOP BIO — 8 

MAGNUM — 150 CL
ROSÉ
Côtes de provence, Château Sainte Marguerite  
« Symphonie » AOP BIO 2023 — 69

CHAMPAGNE
Perrier-Jouët, Brut — 130



BIÈRES
PRESSION — 25cl 4,5 / 50cl  7
St-Omer  blonde ou Goudale blanche

BOUTEILLE  33CL — 7
Effet Papillon IPA ou Ambrée, Corona, Desperados

PIZZAS
MARGHERITA — 15
Tomate, mozzarella, Buffala fraîche, basilic frais

PARMA — 16
Tomate, mozzarella, Buffala fraîche, jambon 
de Parme, origan, basilic frais

SPIANATA — 16
Tomate, mozzarella, Buffala fraîche,spianata 
(chorizo italien piquant), basilic

4 FROMAGES — 16
Crème, mozzarella, Buffala fraîche, gorgonzola, 
chèvre

TRUFFÉE — 18
Crème, mozzarella, Buffala fraîche,jambon 
truffé,peccorino truffé, crème de truffe

JAPONAIS
TULIPES — 8
4 pcs makis végétariens, riz, concombre, 
cream cheese

SASHIMI SAUMON 6 PCS — 9

TATAKI SAUMON 6 PCS – 9

CALIFORNIA ROLLS
SRING THON — 8
Thon cuit, avocat & laitue

SAUMON AVOCAT — 8

CRISPY — 8
Crevette crispy, concombre, sriracha

CHICKEN — 8
Poulet, avocat, mayonnaise japonaise

SAUMON CHEESE — 8
Saumon, cream cheese

CRISPY PACIFIQUE — 12
California frits avec avocat, saumon, cream 
cheese & sauce spicy

SEA ROLLS — 12
Saumon & avocat snacké,crevette crispy, 
mayonnaise teriyaki,oignons frits

PLATEAU FULL SALMON 20pcs — 28
Sashimis & sushis saumon 4pcs / sushis saumon 
snacké 2pcs / california saumon cream cheese 
6pcs / california «Crispy pacifique» 8 pcs

PLATEAU YUMI 24pcs — 28
Tulipes 4 pcs / california chicken 6 pcs /
spring thon cuit 6 pcs / california signature 
«Sea rolls» 8pcs

FRITES FRAÎCHES
NATURE — 7

ITALIENNE — 8
Parmesan truffé & mayonnaise truffée

PIÈCE DE BOEUF
ENTRECÔTE ANGUS MATURÉE 300G — 22
Origine UE, émincée, fleur de sel

8 
PI
ÈC
ES

6 
PI
ÈC
ES
 

FRUITS DE MER
BULOTS 200G — 9 

CREVETTES ROSES 300G — 13 

12 HUITRES — 23
Huîtres n°2 du Bassin d’Arcachon

PLATEAU EFFET MER — 30
6 huîtres n°2 du Bassin d’Arcachon, 
8 crevettes roses, 150G de bulots

INCONTOURNABLES
NEMS AU POULET — 8
4 pcs, salade, menthe fraîche, sauce sweet chili

HOUMOUS — 8 
Houmous maison & gressins

CREVETTES CRISPY — 8 
4 pcs, sauce sweet chili

TACOS — 9
2 pcs, galette, purée d’avocat, choux rouge, 
oignons pickles, crevette crispy, coriandre, 
sriracha

STRACCIATELLA  — 12
200g coeur de Burrata, huile d’olive, fleur 
de sel, gressins

CROQUE JAMBON TRUFFÉ — 12 
Recette secrète maison  

CORBEILLE DE LÉGUMES — 12
Radis, carotte, concombre, choux fleur, sauce 
yaourt grec, menthe

AIGUILLETTES POULET CORN FLAKES  — 12
Poulet origine France, sauce BBQ

CAMEMBERT AOP — 16
Camembert rôti au miel, romarin, gressins

LA MIXTE — 22
Planche de charcuteries & fromages AOP

EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TER

EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TERRASSE — OUVERT 7/7 MIDI/MINUIT — EFFET MER TER

COCKTAILS
EFFET MER - 9
Lillet rosé, Prosecco, purée de framboise, citron 
vert

LILLET TONIC - 9
Lillet blanc ou Lillet rosé, tonic

SAUTERNES ON THE ROCKS - 9
Sauternes château Haut Bergeron, glace

SPRITZ - 10
Cinzano, Prosecco, eau gazeuse, tranche d’orange

ST GERMAIN SPRITZ - 10
Liqueur St Germain, Prosecco, eau gazeuse, citron 
jaune

CAIPIRINHA - 10
Cachaça Leblon, citron vert, sucre de canne, 
cassonnade 

GIN TONIC - 10
Gin Bombay Sapphire, tonic, concombre

BASIL SMASH - 10
Gin Bombay Sapphire, basilic, citron vert

MOJITO CLASSIQUE — 10
Rhum Bacardi, menthe fraîche, citron vert, sucre de 
canne, eau gazeuse

MOJITO FRAMBOISE OU PASSION  - 11
Rhum Bacardi, menthe fraîche, citron vert, purée de 
fruit, eau gazeuse

MULE - 11
Vodka ou Gin ou Rhum, ginger beer, citron vert

MONDRIAN — 11 / 9 (sur présentation du ticket 
d’entrée du jour du Bassin des Lumières)
Vodka Eristoff, hibiscus, mangue, passion, framboise

PIÑA COLADA - 11
Rhum Bacardi, coco, ananas

JUNE MULE - 11
Gin June poire, ginger beer, citron vert 

SUR’EAU - 12
Lillet blanc, fruit de la passion, Red Bull fleur 
de sureau, citron vert

TRIP TO MEXICO – 14
Tequila Patrón Silver,violette, limonade, citron 
vert

PORNSTAR MARTINI - 14
Vodka Grey Goose, fruit de la passion, vanille, 
Champagne

SANGRIA BLANCHE - PICHET 1L - 32
Recette secrète

DESSERTS
6 MAKIS NUTELLA / BANANE - 7
Riz sucré, nutella, banane, praliné

CHURROS & NUTELLA - 7

BY
FRAISIER - 7

CHEESECAKE — 7 
Coulis de fruits exotiques

MOUSSE AU CHOCOLAT — 7
Caramel brownie

TARTE TATIN — 7

VERRINE GLACÉE DE SAISON - 7
Fraise / basilic, coulis de fruits rouges

MOCKTAILS
SUNSET LOVER - 7
Fruit de la passion, ananas, cramberry, citron 
vert

VIRGIN COLADA - 7
Coco, ananas

VIRGIN MOJITO - 7
Menthe fraîche, citron vert, sucre, eau gazeuse

VIRGIN SPRITZ - 7

CITRONNADE - 7
Sirop de basilic, citron vert, ginger beer

THÉ GLACE - 7
Citron, mangue, passion

CANDY CRUSH - 7
Mangue, passion, framboise, eau gazeuse

VAN GOGH - 8 / 6 (sur présentation du ticket 
d’entrée du jour du Bassin des Lumières)
Ananas, citron vert, Red Bull fleur de sureau

SOFTS
SODA 33CL - 4
Pepsi /  Pepsi max / eau gazeuse Ogeu/ 
limonade Ogeu

PAGO 20CL - 4
Orange, pomme ou ananas

RED BULL 25CL - 6
Original ou Fleur de sureau

EAU MINERALE 75CL - 5
Ogeu plate ou Ogeu gazeuse


